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Distribution des fluides dans les cuisines professionnelles
Un concept moderne au service de la flexibilité et de la rentabilité

Halton présente un concept innovant alliant flexibilité et rentabilité, le systéme de
distribution des fluides modulaire appelé UNIPOINT. Ce concept modulaire
constitue un moyen économique, esthétique et hygiénique de distribuer les fluides
dans le cadre des opérations des cuisines professionnelles.

Le systeme de distribution des fluides UNIPOINT est fabriqué sur commande, pour
s’adapter a chaque utilisation et permettre 'agencement le plus efficace et le plus
economique des cuisines professionnelles. Configuré en usine avec toutes les
distributions internes, ce systéme permet d’éviter la coordination avec les autres
corps d’état techniques, minimisant ainsi le travail préparatoire destiné a amener les
alimentations en gaz, en eau et en électricité en un seul point de raccordement pour
le branchement final. Une large gamme d’équipements disponibles en option
permet d’offrir davantage de flexibilité par rapport aux méthodes traditionnelles.

UNIPOINT est un systeme multifonctionnel : le gaz, I'électricité, I'eau chaude, I'eau
froide, l'alimentation en vapeur, le retour de vapeur, I'eau glacée, le retour d’eau
glacée et I'air comprimé peuvent étre intégrés en totalité ou séparément.

Les principales caractéristiques de ce systeme sont les suivantes :

- Solution congue sur mesure

- Gamme compléte de produits

- Alimentations internes incluses

- Modules s’adaptent a toute configuration de cuisine

- Possibilité d’ajouter des equipements de cuisson supplémentaires, de
modifier ou de réaménager I'installation en fonction des contraintes de
fonctionnement de la cuisine

- Incorporation intégrale de tous les cablages et canalisations (électricité et
plomberie) dans les structures isolées de I'Unipoint

- Opérations de nettoyage et d’entretien facilitées par 'absence de
canalisations et de boitiers de raccordement apparents.
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